PUBLI-COMMUNIQUE

L'HOTEL HA(A)ITZA

William et Sophie Techoueyres, déja a l'origine de la renaissance de I'hétel La Co(o)rniche,
autre perle du Bassin, offrent depuis 2016 une nouvelle vie a I'hétel Ha(a)itza

nimés par la volonté de préserver et

de faire revivre I'ame du pays, William,

Sophieetleurfils Thomas ont souhaité
insuffler une seconde jeunesse a Ha(a)itza, en
lui apportant ce petit supplément d’ame qui
fait leur force et leur succés: un mélange de
convivialité, de simplicité et de proximité.
L'objectif: redonner & cet hotel son panache
d’antan, y accueillir leurs amis, et faire
découvrir I'art de vivre et les charmes de
cetterégion qu'ils adorent. L'hotel Ha(ajitza:
plusieurs espaces, un univers & lui tout seul
ol I'on se sent bien!

La réception et sa boutique.
Alamaniére d'une galerie d'art, laréception
del'hotel se déploie surunvaste espaced’'un
seul tenant, illuminé par les vitraux colorés
réalisés par |'artiste Ara Starck.

Une sélection de produits atypiques et exclu-
sifs, sélectionnés par la maitresse des lieux,
Sophie Techoueyres, désireuse de partager
ses coups de ceeur.

Les chambres. D'architecture néo-basque,
typique de la région, I'hétel compte trente

avec la complicité de Philippe Starck.

chambres, cing suites, deux suites juniors et
un appartementde 120m?.

La piscine. Couverte par une verriere qui
s’ouvre aux beaux jours la piscine, signée
Philippe Starck, est située au coeur de I'hotel.

Le bar. Le bar de I'hotel est une invitation a
découvrirlachaleur d’unbar brésilien typique:
carreaux de terre cuite dans un kaléidoscope
de couleurs surprenantes et éclatantes.

Le Skiff Club. Lerestaurant
installe son servicedans une
impressionnante véranda
attenante au grand salon. lly
régne une ambiance élé-
gante et familiale. Le chef
Stéphane Carrade obtientsa
deuxiéme étoile en janvier

Labrasserie. Touslesjoursde 12ha23h,
service a la piscine et dans le grand salon,
lieu chaleureux, confortable et intime.

Le Bistro. Le café Ha(a)itza cultive une
ambiance simple, festive et détendue avec

Cen cuisine, le talentueux Chef Vincent Faure.

Au service: une équipe jeune et passionnée,
dynamique et sympathique.

La Patisserie de famille. Elle s’inscrit
comme un incontournable oliles gourmands
sont accueillis dans un décor poétique. Le
Chef Antony Prunet ravive en chacun de
nous une nostalgie enfantine.

Le spa. Jouxtant la piscine, le spa CODAGE
offre des espaces de beauté pour des
pauses détente etremise en forme. Il dispose
de quatre cabines de soins, un bar dongles,
une cabine privée d'aquabike et un sauna.

Le salon de coiffure. David Lucas charme
par son élégance et son style raffiné et
recherche avant tout le naturel et la simplicité.
Il emploie des colorations végétales a base
de pigments botaniques, réalisées surmesure.

Lasalle de filness. Unesalledesportultra
moderne dotée des équipements derniére
génération permet la pratique de nombreuses
activités sportives pour une compléte remise
enforme. m

2020. Il est accompagné du
chef patissier Alexandre Blay
qui aregu laméme année le
prix Passion Dessert décerné
également par le guide
Michelin.
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