
Votre fait du jour

PARIS | XIII e Installéausommetd’unedestoursdeJeanNouvel,
l’établissementouvrira le20 octobre.Avecsonluxueux restaurantet
sonrooftop, il estappeléàdevenirunedestinationphare.Visite guidée.

Toursduo
Le TooHôtel mise
sur la démesure
&#160;DOSSIERRÉALISÉ PAR

&#160;CHRISTINE HENRY

LE COMPTE À REBOURS est lancé.
Unovni estsur lepoint dedébarquer
ausommet destours Duo, imagi-
nées par l’architecte JeanNouvel,
auxconfinsdu XIII earrondissement
deParis.Suspendudanslecielpari-
sien, àplus de 90 m de hauteur, le
Too Hôtel ouvrira sesportes le
20 octobre, ausommet dela plus
petite des faussesjumelles érigées
aunord-est delaZACParisrive gau-

che, en lisière desvoies ferrées,du
boulevard périphérique etd’Ivry-
sur-Seine (Val-de-Marne).

Quand on remontel’avenue de
Francedepuislemétro Olympiades,
ondistingueau loin lasilhouettedé-
saxée destours Duo,cernéesparles

flèchesdesgrues plantéesau beau
milieu desfriches decequartier en
coursd’aménagement.Culminantà
180m et 122m, c’est l’ensemble le
plus hautdeParisaprèslatour Eiffel

et la tour Montparnasse.Legroupe
BPCE(Banquepopulaire et Caisse

d’épargne) et safiliale Natixis ont
commencéàenprendrepossession.

Face-à-faceavecla tour Eiffel
depuisla baignoire
Laurent Taïeb,concepteur du Too
Hôtel, déployé surles dix derniers
étagesdeDuo 2,nousattend à l’en-
trée, rue Bruneseau,pour nousfaire
visiter sanouvelle adresseparisien-

ne. Signed’uneouvertureimminen-

te, le luxueux comptoir d’accueil a
déjàpris placeàgaucheduhall d’en-
trée monumental,auxmurs enbéton

brut.«Toutseraprêt pour l’ouvertu-

Nous voilàembarquésdans l’as-
censeur endirection du 17e étage,à
80m dehauteur, pourcommencer
lavisite de l’hôtelquatreétoilesdé-

ployé sur neuf niveaux. Les
139chambres (à partir de220€) et
suites, dont certaines sontdotées
d’unepetiteterrasse,donnenttoutes
sur leciel.

Lesmurs sontclairs, la moquette
formedesméandresocreet marron,
lemobilier estélégantet atemporel,
etleslargesbaiesvitréesoffrent des
vuesà couper le soufflesurParis.Le
face-à-faceaveclatour Eiffeldepuis
labaignoire trônant aubeaumilieu
de lasalledebainsdessuitesjunior

estencoreplussaisissant.

Autre surprise, un jacuzzi àciel
ouvert, installéau 17e étage,surune
terrassearboréeà l’ombrede latour
Duo 1, d’où l’on pourraadmirer lele-
ver dusoleil,vient compléter lespa
composédetrois cabinesdesoinset
lasalledefitness,entièrementvitrée,

avecvuesurParis.

Pour découvrir le restaurantpa-
noramique, il faut grimper au
25e étage.Laperspectives’ouvresur
latour Eiffel.Deslingotsd’or incrus-

tés dansunspectaculaireplafondde
verrescintillent à6mde haut.Passé
lebar monumental, onarrive dans
l’immense sallebordéedebaiesvi-
trées, dévoilantdesvuesàcouperle
souffle,delaSeineà la tour Eiffel, en
passantparle Sacré-Cœur.

À la nuit tombée,lesconvivesse-

ront auxpremièreslogespourassis-

ter auspectacle dusoleil couchant
qui embraseleciel.«Quandl’obscu-
rité s’installesur laville,les baiesdis-
paraissent, les contours desbâti-

desmilliersdepointslumineux.C’est
magique, s’enthousiasme Laurent
Taïeb.Cettetableseraouverte sept

jourssursept,de7heuresà17heures
etde19 heuresà 23heures.»

Unevue surtous
les monumentsemblématiques
et leParisindustriel
Lesclientsde l’hôtel,lestouristes,les

salariéset leshabitants duquartier,
sansoublier lesamoureux deParis,
pourront prendre unpetit-déjeuner
(14 € lecontinental),un déjeunerou
un dîner(80€entrée-plat ou plat-

dessert) enprofitant de la vue sur
Paris.Le chef,Benjamin Masson,a
élaboré,encollaborationaveclechef

du groupe hôtelier Laurent Taïeb,
unecarteauxmultiples influences
(hotpot, crevettesà l’indonésienne,
tajinedepoulet,tempuradehomard
ou bienchakchouka revisitée…).Il
serapossiblede faire unehalte
autourd’ungoûter.

Leskybar, ouvert sur une vaste
terrasseensurplomb dela Seine,le
TooTacTac(lireci-contre),dévoileun

panoramagrandiose, un rooftop
perchéà120m dehauteur,et inédit.
On distingue tous les monuments
emblématiques de la capitale jus-
qu’au rocher duzoodeVincennes,
sansoublier l’impressionnant ré-
seau ferroviaire de lagared’Auster-
litz, toute proche, les toits de Sta-

tion F, cegigantesqueincubateur,ou
bien encorele panache de fumée
blancheau-dessusdel’usined’inci-
nération d’Ivry-sur-Seine, témoins
duParisindustriel.

D’ici un peu moins d’un mois,
donc,Too Hôtelva prendre son
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ZOOM|Un skybarspectaculaire
C’EST ASSURÉMENT l’undesplus
hautsdeParis.Culminantàplus de
120mdehaut,ausommetde laplus
petitedestoursDuo, au21e étage,le

skybarduTooHôtelesttrèsattendu.

Murs enbétonciré, tableset ban-

quettes en fer forgénoir, fauteuils

recouvertsde tissuscolorés etpetit
mobilierenétain,cenouveauroof-
top aété conçucomme un lieu
branchémaisaussidécontracté.

À partir de 17 heures,sile baro-

mètre ne vire pas au mauvais
temps,onpourra s’installerdans le
bar ou sur la grande terrasse sur-
plombant la Seine, et siroter un
cocktailenpartageantdela« finger-

food » («amuse-gueules »)après
unejournéede travail,tout en con-

templant la villeàsespieds.On s’at-
tardera pour admirer le ciel rou-

geoyant lorsque lesoleil finira sa
coursederrièrelatour Eiffel.

À lanuit tombée,quandles lumiè-

res delaville s’allumentetforment

une voûte étoilée,il seratemps de
faire la fête,la têtedanslesnuages,
dansl’ambiancesurvoltéede liveset
DJsets.Desanimationsvisuellesen
mouvementperpétuelserontproje-
tées surlesmurs.

«Ona le sentimentqueParis
nousappartient»
Lesskybarset autresrooftopssont

envogue.Lacapitaleenabrite dé-
sormais plus d’une cinquantaine,
dont celuide latour Montparnasse
ou celui de l’hôtel Pullman,qui
comptentparmi les plus hauts.

Aprèsl’ouverturedébutseptembre
deBonnie,derniernédugroupeSo-

ciety, dansl’anciennecité adminis-

trative Morland,etdeRoof,ausom-

met de l’hôteldeluxeMadamerêve,
dans l’ancienne poste du Louvre,
TooTacTacest la nouvelledestina-

tion auprogrammedesaficionados.
«Lesskybars sontdepuissants

vecteurs d’émotions. Detout en
haut,onvoit laville autrement,on
respiremieux, onéchappeaubruit
et l’altitudeinspireunesensationde
liberté.On a lesentiment queParis
nousappartient»,s’enflammeLau-

rent Taïeb.n

Le Too TacTac(21e étage)seraouvert

touslesjoursde17 heuresà2 heures.

Cocktails àpartir de 14€et finger food

àpartir de 8 €.

desnouvellesadressespriséesdela
capitale.n

aQuandl’obscurité s’installe
surla ville, les baies

disparaissent,les contours

desbâtimentss’effacent
et laissentplace

à desmilliers depoints

lumineux.C’estmagique.

LAURENT TAÏEB, HOMME D’AFFAIRES,
ÀL’ORIGINE DE CENOUVEL HÔTEL

Paris(XIII e). L’hôtel estinstallé au sommet
dela moins hautedesdeuxtoursDuo.

Ses139 chambresetsuitesbénéficient
toutes d’une vueà couperlesouffle.

Au17eétage,lespaproposeunjacuzzi

à ciel ouvert,suruneterrassearborée
à l’ombre dela tour Duo 1.
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INTERVIEW|« Notrecœurdecible,cesontlesjeunesde

25à35 ansqui vivent outravaillentdanscequartier»
LAURENT TAÏEB OUVRE LE TOO HÔTEL LE 20OCTOBRE.

IL N’EN FINIT PLUSd’étendre son
empire parisien. Un an après
l’ouverture deMadame Rêve, le
21octobre2021,LaurentTaïeb s’ap-
prête à ouvrir, le 20octobre pro-
chain, Too, enhautdela plus petite
desdeux tours Duo dessinéespar
JeanNouvel(ParisXIII e).

Âgéde57ans,l’homme estun
autodidacte.NéenTunisie,il arrive
enFrance en 1974etgrandit à la

ported’Aubervilliers.Producteurde
cinéma,il selancedansla restaura-

tion audébut desannées1990. Il
ouvrele Trésor,dansleMarais;pos-

sède le restaurant Bon, axésur le
bio, avec le designeurPhilippe
Starck, ruede la Pompe,dansle
XVI e;et Lô Sushi,un restaurantja-
ponais crééavecladécoratriceAn-
drée Putman,ruede Berri(VIII e).En
2003, il ouvre le restaurantKong
souslagrandeverrièredelaSama-

ritaine. Après un détourdans la
construction,LaurentTaïeb devient
hôtelieretcréesongroupeen2010.

Commentestnéceprojet?
LAURENT TAÏEB.En 2015,alorsque
jevenaisderemporter l’appeld’of-
fres pour l’hôtelduLouvre,j’ai parti-

cipé, avecmonassocié,PascalDo-

nat, et mon ami et mentor Philippe
Starck,pour ladécoration,au con-
cours pour lestoursDuo,dessinées

par JeanNouvel.J’aigagnéen 2017.

J’ai grandidansunetour de16étages

dansla cité Curial, à la porte
d’Aubervilliers,dansleXIXe Cethô-
tel démarre au17e étage.C’étaitun
signeprometteur.

Pourquoiavoirbaptisé
cenouveaulieuToo?

Parcequece lieu est« toomuch »,
« too fun », «too crazy », « too
sexy»… trop! Celieu,c’estladéme-

sure accessibleaux jeunes.

Quelleclientèle
cherchez-vousàcapter?
Lecœurdecible duskybar, cesont
lesjeunesde25à35ansqui vivent
ou travaillent danscequartier. Ce
secteur,légèrementexcentréet en
devenir,esttrèseffervescent.Il con-

centre denombreux logements,des
entreprises et dessiègessociaux,
notammentAccenture,StationF ou
bienencorela BPCE(Banquepopu-
laire et Caissed’épargne)et Natixis,
installés dans les tours Duo.
60 000personnes travaillent sur

place.C’est ledeuxièmecentred’af-
faires après La Défense.C’estsur

cetteclientèlelocaleque repose le

succèsd’un lieu comme celui-ci.
Concernantl’hôtel, nousvisonsune

clientèle d’affaires et touristique

danslamêmetranched’âge.

Commentsepositionne
votreétablissement?
L’offreest accessible.On propose
deschambresde24 m2 minimum,à
90m dehauteur,avecdesvuessur
laSeine,surParisetsur lesoleilcou-

chant, àpartir de220€. Tousles
matériauxont étéchoisisavecsoin
parPhilippeStarck. Lestablessont
enétainfrançais.Lescuirs desfau-
teuils sontdepremièrequalité.Tout
comme lesboiseries. Toutes les
chambressontultra-connectéeset
équipéesen domotique.On netrou-

ve pasdeproduits decettequalité,à
cetarif,danslesenseignesconcur-

rentes. Le petit-déjeunercontinental
est à14 €. Au skybar, lescocktails
démarrentégalementà14€.

Commentévoluel’hôtellerie
aujourd’huiàParis?
Lestouristesrecherchentuneexpé-

rience forteautourd’un restaurant
gastronomique,d’unspaavecpisci-

ne oud’unrooftop.Lesétrangersqui
séjournentdanslacapitale recher-

chent aussi despoints hauts pour
avoirdesvuesimprenablessur les
toits et les monuments de la ville.
Depuisplusieurs années,dansles

grandesvillesdu monde,on privilé-

gie leshôtelsenhauteur,àl’image
deTheStandardouPublic Hôtel à

New York. À Paris, cette offre est
plus rare. Too répond à cette
demande.

Lesrooftopspoussentégalement
commedeschampignonsàParis,
àl’imagede Bonnie,quivient
d’ouvriràMorland.Commentvous
démarquez-vous?
Ici, j’ai voulu créer un parcours
émotionnelpuissantpour offrir àla

clientèleune expérienceuniqueet
accessible.Imaginonsuncouplede
jeunesgensqui veutvivre une
aventure extraordinaire en plein

ciel. Il peutprendre un petit-déjeu-
ner continental,déjeuneroudînerla
têtedanslesnuagesoubienencore
siroter un cocktail sur le skybar,
dans uneambiancefuturiste, à

120mdehauteur,etfaire lafête jus-
qu’à 2heuresdumatin.

Lesecteurdela restauration
et de l’hôtellerieest confrontéà
unmanquedemain-d’œuvre.Avez-

vous desdifficultésàrecruter?
Ceproblèmenedatepasde lapan-

démie. Il existaitdéjàavantle Covid.
À cestade,nousavonsréalisé55 %

du recrutement et nous espérons
atteindre75% à l’ouverture.L’objec-
tif est derecruter 180salariés. Ce
n’est pasgénial.Nousproposonsdes
salairessupérieursàceuxpratiqués

avant le Covid, nous offrons des
avantageset nous prenons en
comptelesimpératifsdelaviefami-

liale. Cettepersonnalisationdel’em-
ploi esttrèscontraignante,maismoi,
je nevoispasd’autreclé.

Vous ouvrezàunand’intervalle
MadameRêve,unhôtelcinqétoiles
àlapostedu Louvre,et Too,au
sommetdes toursDuo,dansleXIII e

Commentavez-vousfinancécette
dernièreopération?
Mon associé,PascalDenain,etmoi-

même avonsfinancé50 %du mon-

tant surnosfonds propreset nous
avonsemprunté les 50 %restants

auprèsde laBPI (Banquepublique
d’investissement),delaBanquepo-
pulaire RivesdeParisetde laSociété
Générale.Si jedevaislancercepro-

jet aujourd’hui,ceseraitvraisembla-

blement mission impossible.n
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Paris(XIII e),le 15septembre.« J’ai voulu créerunparcoursémotionnel puissant

pouroffrir à la clientèle uneexpérience unique etaccessible », confie Laurent Taïeb.

Paris(XIII e),le 15septembre.Culminant
à plus de 120 m de hauteur,leskybar
du TooHôtel,qui surplombetoute

la ville, esttrès attendu.
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