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PURO DISENO.
Con suelos y
techos de
madera, la

zona de tiendas
estd jalonada
por farolas
ideadas por
Philippe Starck
que iluminan
también el drea
de amarres.
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Ve
. AL ACERCARSE por mar, es im-
N AU —|_ | CA Port Adriano €5 posible no rep!irar en el pai-
| T R | i saje tipicamente r.nediterrzineo
el nuevo eD|CentrO de Mallorca, cuajado de coni-
R f i del ‘UJO delos feras. Sin embargo, poco a
e U g | O 2 poco, a medida que uno
gl’aﬂdes yates B\ se aproxima a este pe-

Dara “" quefo rincén de Cal-

que surcan el : via, en el suroeste de la
, P )7 isla, la atencion se posa
Med\tefraﬂeo‘ ( o, en un perfecto muro de
: - hormigén macizo y ralo
Situado en que preside el horizonte. Ape-
Ma”orca, ha sido dise- nas permite que se vea lo que

protege de las olas y las ma-
ﬁado por thppe Starck reas, y s6lo los mdstiles mds al-
' tos asoman sobre su estruc—>

yates POR SERGIO CABRERA tura y permiten saber que
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estamos a punto de atracar
> €n una marina.

Lo que no seremos capaces de
advertir hasta que no atravese-
mos el muro es que nos encon-
tramos en el puerto deportivo
para grandes yates mds mo-
derno del Mediterraneo, dise-
nado por Philippe Starck y ca-
paz de albergar barcos de en-
tre seis y 80 m de eslora.

Port Adriano no es un proyecto
mis del francés. Su implicacién
ha ido mas alla del mero dibujo
de las estructuras o la realiza-
cién en exclusiva de algunosde
los clementos que jalonan el
conjunto, como las farolas o los
norays (amarres en tierra que
permiten fijar la embarcacion).
“Para una persona tan meté-
dicay controladora como yo, es
todo un desafio tener que en-
frentarse a algo tan imprevisi-
ble ¢ incontrolable como el
mar”, explica Starck. Su labor
conjunta con un equipo de in-
genieros ha permitido integrar,
por ejemplo, un innovador sis-
tema de climatizacién que usa
la temperatura constante del
agua del mar para reducir las
emisiones de COs, una reco-
gida y tratamiento dc aguas, fa-
cilitar la conexion a Internet
por fibra Gptica en los amarres,
o el acceso a zonas privadas me-
diante reconocimiento de las
matriculas de los vehiculos, que
se aparcan en un revoluciona-
rio parking subterranco bajo la
propia marina.

El proyecto no sélo destaca-

por los servicios puramente
nduticos, sino también por
convertirse en epicentro del
lujo del Mediterrdaneo Occi-
dental. Para ello, se ha tomado
como referencia la isla ale-
mana de Sylt, hogar de millo-
narios y famosos en el mar del
Norte. Starck ha disefiado una
zona de tiendas y servicios si-
tuada en medio de la marina
en la que es posible comprar

Ademas de
instalaciones
dotadas con la
(ltima tecnologia,
la nueva marina
incluye todo tipo
de servicios de
restauracion y
boutiques con las
principales firmas

1. €l restaurante Sansibar, con sus cientos de referencias de los mejores vinos y una decoracién en
tonos dorados. 2. Boutique NG by Liebhauser, con las mejores firmas internacionales de lujo.
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Palma

Se han invertido en el proyecto 90 miflones de euros. @ En la marina trabajan actualmente 285 per-
sonas. @ Cuenta con 25.000 m? de amarre, 82 puntos de atraque para yates de entre 20 y 80 m de
eslora (hasta 100 m en verano). ® Posee 10.000 m? de drea técnica, con un varadero apto para gran-
des esloras equipado con un Travel-Lift de 250 Tm y talleres acordes al tamafio de estas embarca-
ciones. @ Hay un gimnasio privado para tripulaciones y clientes. ® Esta prevista la inauguracién de
una escuela de buceo. @ Estd abierto todo el afio tanto a clientes como a visitantes que quieran dis-
frutar de su zona de ocio y restauracién. e Ofrecen a los patrones, acompafiantes y tripulantes la
oportunidad de realizar excursiones privadas por Baleares, incluyendo una nocturna a Cabrera. @
Servicio de combustible en el amarre (12.000 litros/hora). ’

Mallorca

Son muchos los que prefieren
pasar la noche en el barco,
pero los clientes de Port
Adriano que se decanten por
hacerlo en tierra firme cuentan
con el magnifico The St. Regis
Mardavall & Spa, un cinco es-
trellas a pocos kilémetros de la
marina. Este establecimiento
les ofrece la posibilidad de
acercarles y recogerles en un
pequefio yate que les lieva de
Port Adriano a un embarcadero
privado situado junto a la playa
del hotel. Ademds, cuenta con
convenios de colaboracién con
varios campos de golf de la
isla, asi como con un amplio
spa en el que recibir todo tipo
de tratamientos de belleza.

MAS INFORMACION:

TEL.. 971 629 629.

WWW STREGISMARDAVALL.COM

desde lo ultimo en gadgets de
lujo (la boutique McQueen
Luxury Toys vende bicicletas
eléctricas o propulsores acudti-
cos) a las ultimas colecciones
de moda (Gucci, Prada, Boss o
Moncler son algunas de las fir-
mas presentes en tiendas ale-
manas de lujo como NG by
Liebhauser o Dress & Co).

UNA COPA. Todo ello sin olvi-
dar la restauracién. Ademas de
un servicio personalizado de
supermercado y compras del
que se encarga Fl Corte Inglés,
en Port Adriano hay diferentes
rincones donde disfrutar de la
mejor gastronomia o de un
c6etel. Destaca la champaneria
Edén, donde es posible disfru-
tar de un mojito de Veuve
Clicquot y fresas (18 €), o el
Sansibar, con cientos de refe-
rencias de vinos (se puede pe-
dir una botella de Vega Sicilia
de 2000 por 570 €). En cuanto
a comida, desde una impresio-
nante tortilla de patatas de Sa
cantina (30 €, 16 huevos) a un
tiramisu de Baileys en Vino del
Mar (6,50 €). Todo para que la
parada y fonda sea per-‘a
fecta e inolvidable.

MAS INFORMACION:

Www PORTADRIANO.COM

Més fotos y el video de
este reportaje en Orbyty en
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